CraftZYM onyx
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H‘f || I Specidni enzym pro rozklad beta glukdni a
proteint v pivu u kterého byl pouZit

nekvalitni slad.

Popis produktu

CraftZYM onyx je specialni kapalny pro rozklad betaglukani a proteind, které zpUsobuji problémy
jako jsou zvySeny zdkal piva, zhorSenou filtrovatelnost atd. Tento enzym je vyroben ze specidlné
selektovaného kmene Penicillium funiculosum a Aspergillus niger. Hlavni aktivita enzymu je zaloZena
na termotolerantnich beta-glukanazach

(endo-1,3(4)-beta-D-glucanase: EC 3.2.1.6 and endo-1,4-beta-glucanase: EC 3.2.1.4) a pentoaze
(endo-xylanaze) a proteinaze.

CraftZYM diamond je testovan v specializované laboratofi na Cistotu a kvalitu.
Cil oSetreni

CraftZYM onyx je specialné pouzivan kde je zhorsSena kvalita zakladniho sladu a je nutno rozstépit
betaglukany. Pfi tom se zlepsuje stabilita a sniZuje turbidita. Enzym zlepSuje vyuZitelnost dusiku
kvasinkami.

Produkt a efekt

Jako endo-enzym CraftZYM onyx hydrolyzuje 1,4-beta-glycosidické vazby v celulose, lichniny a ostatni
beta glukany vyskytujici se pfedevsim u nahradnich sladi. V tomto procesu jsou glukosou jednotky
odstépeny. Proteiny jsou hydrolyzovdny na peptidy a aminokyseliny. Enzym je aktvni v rozsahu 20-
70°Ca pH 2,0-6,0.

Ddvkovani

Doporucend davka 80ml / t pSenice, jecmenu nebo sladu se snizenou kvalitou.
110 ml / t ryze, Ciroku
10 -25ml / hl béhem zréni piva

V zavislosti na podminkdch je nutno zvednout nebo snizit davku.

Velmi diilezité

Enzym aplikujte pfi vystirce a druhy parametr je obsah védpniku v pouZzité vodé ktery musi byt vétsi
nez 35 mg/l pro aktivitu enzymu.



Aplikace

CraftZYM onyx se fedi studenou vodou, oH nesmi prekrocit 5,5. Je mozné také pridat CraftZYM onyx
jako prvni do fermentacniho tanku nebo do chlazené mladiny. Alternativné se mlze pfidavat do
propagovaného zakvasu.

Skladovdni
Optimalni podminky skladovani jsou pri teploté 0 - 10 ° C / 32 az 50 °F. Vyssi teploty skladovani

mUZou vést ke sniZeni trvanlivosti. Vyhnéte se teplotam nad 25 ° C (77 ° F). Oteviena baleni tésné
uzavfit a brzy spotrebovat.

Obecnd charakteristika

Charakteristika enzymu: aktivita enzymu je mezi pH 2.5-7.0, optimalni je pH 5.0, aktivita proteinazy je
mezi pH 1,5 -6,5, optimum pH 3,0.

Optimalni teplota je mezi 25 °C (35.6 °F) a 75 °C (167 °F), idedlni je 55 °C (131 °F) pro beto
glukanazu.

Pro proteindzu je rozsah teplot 20-75°C, kde optimum je 60°C.

Diagramy 1 a 2 znazornuiji vliv teploty a hodnoty pH na aktivitu B —glukanazy uenzymu
CraftZYM diamond.
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Fig1: Influence of temperature on p-glucanase/ Fig 2: Influence of pH-value on B-glucanase/
pentosanase (xylanase) activity pentosanase (xylanase) activity
(barley glucan/xylan, pH 5.0). (barley glucan/xylan, 55 *C/131 °F).

Diagram 3 a 4 zobrazuji vplyv teploty a pH na proteinazu u CraftZYM onyx.
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Fig. 3: influence of the temperature on the
acidic proteinase activity
(0.5 % casein solution, pH 3.0).

Fig. 4: influence of the pH-value on the
acidic proteinase activity
(0.5 % casein solution, 60 *C).




